
※アレルギー表示は特定原材料7品目(卵・乳・小麦・そば・えび・かに・落花生）のみです。また、全メニューを同じ厨房で調理しております。

※表示料金は消費税込の金額です。  All prices are inclusive of tax.

Lunch
※ 料理のご提供は、少々お時間を頂戴いたします。     It will take a little time to prepare.

11:00～14:00　※ 各品数量限定となりますので、ご了承くださいませ。

■  欧風チキンカレー

European-Style Chicken Curry

￥ 2,200■  ふわとろオムライス  デミグラスソース添え

Omelet rice

とろける半熟オムレツと赤ワイン仕立ての

濃厚デミグラスソース。

A fluffy soft-cooked omelet paired with a rich

demi-glace sauce finished with red wine.

￥1,800

卵 乳小麦

■ エミリア風 ラザニア

Lasagna

まろやかなベシャメルソースとラグーソース、

幾重にも重ねて焼き上げたチーズが織りなす逸品。

A harmonious dish where velvety béchamel,

slow-simmered ragù, and layers of baked cheese

come together beautifully.

￥ 2,200￥ 2,000■  スパゲッティ ミートソース

Spaghetti with Meat Sauce

じっくり煮込んだ牛肉の旨みと香味野菜のコクが溶け合った、

豊かな香りと味わいをお楽しみいただける一皿です。

Slow-simmered beef and aromatic vegetables come 

together in a rich sauce, creating a dish with a deep, 

satisfying aroma and taste.

■  国産牛もも肉の

　ローストビーフサンド

Roast Beef Sandwich with Japanese Beef Round

しっとりやわらかなローストビーフの国産牛もも肉と、

みずみずしい彩り豊かな野菜が調和する贅沢な一品です。

Tender roasted domestic beef rump with fresh,colorful

vegetables come together in a truly indulgent sandwich. 

￥ 2,300卵卵 乳 小麦 ■  昔ながらのナポリタン

Napolitan spaghetti

ケチャップの甘酸っぱさと炒めた野菜の香ばしさが広がる

どこか懐かしいスパゲティ。

The sweet tang of ketchup and the savory aroma of sautéed

vegetables come together in this nostalgic-style spaghetti.

￥1,800

玉ねぎの甘みとトマトの酸味、スパイスの香りをきかせた、

まろやかでコク深い欧風チキンカレーです。

A European-style chicken curry with the sweetness

of onions, the tang of tomatoes, and aromatic spices,

finished with a mellow, deeply rich flavor. 

乳 小麦
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※アレルギー表示は特定原材料7品目(卵・乳・小麦・そば・えび・かに・落花生）のみです。また、全メニューを同じ厨房で調理しております。

※表示料金は消費税込の金額です。  All prices are inclusive of tax.

Snacks
※ 料理のご提供は、少々お時間を頂戴いたします。     It will take a little time to prepare.

11:00～15:00

卵 小麦■  チキンフライ

Chicken Fingers

￥1,000￥800■  フライドポテト　

French fries

小麦

￥800■  オニオンリング　

Onion Rings

卵卵 乳 小麦



※アレルギー表示は特定原材料7品目(卵・乳・小麦・そば・えび・かに・落花生）のみです。また、全メニューを同じ厨房で調理しております。

※表示料金は消費税込の金額です。  All prices are inclusive of tax.

Lunch
※ 料理のご提供は、少々お時間を頂戴いたします。     It will take a little time to prepare.

11:00～14:00

￥2,500■  骨付き鴨肉のグリーンカレー

Spicy Green Curry with Bone-in Duck

ほろほろと崩れる骨付き鴨肉の旨味とココナッツのコク、

香り高いスパイスの辛みが溶け合う一皿です。

Tender, fall-off-the-bone duck, rich coconut, and the heat

of aromatic spices come together in one flavorful dish. 

えび

期間限定メニュー



※アレルギー表示は特定原材料7品目(卵・乳・小麦・そば・えび・かに・落花生）のみです。また、全メニューを同じ厨房で調理しております。

※表示料金は消費税込の金額です。  All prices are inclusive of tax.

Lunch
※ 料理のご提供は、少々お時間を頂戴いたします。     It will take a little time to prepare.

11:00～15:00

￥2,100■  ハッシュドビーフ

Hashed Beef in Campagne

ホテルベーカリー自慢の自家製カンパーニュに、

食べごたえのある具材をたっぷりと包み込んだハッシュドビーフ。

香ばしいパンとコクのあるソースが調和する、贅沢な一品です。

Our hotel bakery’s signature house-made campagne, 

generously filled with hearty hashed beef. 

A luxurious pairing of fragrant bread and a rich, 

deeply flavored sauce.

期間限定メニュー

卵卵 乳 小麦




